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Veranstaltungstipp  

  

Live-Cooking-Buffet “Von Wellen und Weiden” im Strandhotel Zingst  

   

Zingst, 11. Oktober 2022. Gute Nachrichten für Zingster Feinschmecker: Das wöchentliche Küsten-

Barbecue im Strandhotel Zingst wird in der Herbst-Winter-Edition fortgesetzt.  

 

Ab sofort findet das wöchentliche Live-Cooking-Event “Von Wellen und Weiden” jeden Samstag ab 18 Uhr 

im Restaurant Nautica im Strandhotel Zingst statt. In Buffetform können Gäste unter anderem zwischen 

Carpaccio vom Damwild mit Fenchel-Orangen-Chutney, hausgeräucherten Küstenfischen mit Salzzitrone, 

Darsser Wild-Eintopf aus dem Dutch Oven, Krustenbraten, gebratenem Zanderfilet auf Rahmwirsing, 

Roastbeef oder in Merlot geschmorten Ochsenbäckchen wählen. Und auch bei den Beilagen zeigt das 

Küchenteam des Restaurant Nautica wie gewohnt kulinarische Kreativität, beispielsweise mit Birnen-

Bohnen-Gemüse, schwarzem Venere Reis, Vanille Karotten oder Pasta aus dem Parmesan-Laib. 

Abgerundet wird das Genießer- Abenteuer mit Kürbiskuchen, Zingster Beerengrütze oder handgemachtem 

Eis. Das Angebot variiert wochenweise. Um Anmeldung wird aufgrund starker Anfrage gebeten. 

 

Regionalität als oberste Prämisse bleibt 

Küchenchef Maik Gültzow und sein Team schaffen mit dem Life-Cooking-Buffet ein weiteres kulinarisches 

Highlight für die Region Fischland-Darß-Zingst. Mit der gastronomischen Reihe “Von Wellen und Weiden” 

setzt er den Erfolg des sommerlichen Küsten-Barbecue mit regionalen Fisch- und Fleischangeboten vom 

Grill fort. Hier fanden wöchentlich bis zu je 100 Gäste großen Gefallen an der regionalen Auswahl von 

Pommern Prime Beef Brisket bis rückwärts gegartem Lachsfilet.  

 

  

Live-Cooking-Buffet “Von Wellen und Weiden” 

Ort:   Restaurant Nautica im Strandhotel Zingst, Seestraße 60, 18374 Zingst  

Datum:  jeden Samstag, ab 18 Uhr  

Preis:   39,- Euro pro Person  

Reservierung:  038232 - 842425  

 

 

 

 



  

 

 

Über das Strandhotel Zingst  

Das seit Januar 2022 inhabergeführte Strandhotel Zingst (vormals Steigenberger) befindet sich auf der 

Halbinsel Fischland-Darß-Zingst. Es verfügt über 122 Zimmer und Suiten sowie über einen 1400 m² großen 

Spa- und Wellnessbereich mit Swimmingpool, Fitnessraum, Whirlpool und Saunen, sowie Restaurant und 

Bar. Bis ins Zentrum des Ortes sind es 50 Meter, der Badestrand ist zwei Gehminuten entfernt. Das Resort 

befindet sich direkt an der Zingster Seebrücke im naturbelassenen Nationalpark, zwischen Ostsee und 

Bodden.  www.strandhotel-zingst.de  
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Hochauflösende Bilder zum Download auf Anfrage. 
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